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Fortsetzung von Seite 1... V. C E B d
Um beim Wihlervolk nicht ln u ap e St

anzuecken, decken sie uns mit

Mitbiirgerinnen und Mitbiirgern, 1114 1 1 1 '3
e s Vl.llany, Flle Vorzeigeregion fiir
StraBenverkehrsteilnehmerinnen reimsorti gen C ab ernet Franc
und StraBenverkehrsteilnehmern,

Heimatmuseumsbesucherinnen und ST

Heimatmuseumsbesuchern, Fremd- Von Wllfmed Moselt

sprachenspezialkursteilnehmerinnen
und Fremdsprachenspezialkurs-
teilnehmern, Leutheusser-Schnar-
renberger-Parteianhdngerinnen

und Leutheusser-Schnarrenberger-
Parteianhdngern zu und glauben, der
Gleichstellungsgerechtigkeit damit
Gentige getan zu haben. Das Ende
der peinlichen Fahnenstange ist nicht
in Sicht. So etwas gibt es in keiner
anderen Sprache der Welt.

Wenn sich dann einer dieser Redner
verirrt und seine Zuhoérer mit ,,liebe
Freunde und Freundinnen® betitelt,
kann man sich eines Schmunzelns
nicht erwehren. Man ist geneigt,
seinen Nebenmann (nicht seine
Nebenfrau, denn das gehort nicht
hierher) anzustupsen und wissend zu
lacheln ob der privaten Verflechtun-
gen, Uber die gemunkelt wird.

Es geht hier keinesfalls um die
Benachteiligung einer Gesellschafts-
gruppe und um ihre Minderbe-
riicksichtigung bei der sprachlichen
Darstellung, Es geht um das Pars pro
Toto, um die Redefigur, die einen
Teil fir das Ganze setzt und dazu
beitragt, sprachlichen Unsinn zu
vermeiden.

Ich hoffe, dass es mir niemals
widerfahren moge, bei einer Veran-
staltung mit Freunden in einer der
herrlichen Weinstuben der Welt mit
,,Liebe Gastinnen und liebe Gaste®
begriit zu werden. Zum Wohl,
meine Weinfreunde!

o Wenn es Villdny ist, dann ist es Cabernet Franc. < So heyfst es in Ungarn, und es

ibt wohl weltwent keine Region, die so konzentriert auf den remnsortigen Ausbau

des Cabernet Franc setzt. Im Bordelais verschneidet man bekanntlich den ,,kleinen

Bruder® des grofien Cabernet Sauvignon in aller Regel mat eben diesem und zumetst

noch mat Anteilen von Merlot zu den grofartigen Bordeaux-Weinen, die die Welt

kennt. Dass ein Cabernet Franc auch eigenstindig hichste Beachtung verdient,

mogen die nachstehend vorgestellten Weine belegen. -

Das Grand Hotel Royal in Budapest
(Foto Romain Batya) >




Die Weinregion mit knapp 2000 Hektar Rebfliche
im atBersten Siiden Ungarns, wo das Klima
submediterran ist mit heillen, trockenen Sommern
und zumeist milden, sonnenreichen Wintern,
verdankt thren Namen dem Stadtchen Villany, das

auch dem nahen Gebirge bei der Namengebung & o
Pate stand. Villany (auf Deutsch Wieland) soll sich AT .
von einer Familie dieses Namens herleiten. In der e
Vergangenheit haben sich Schwaben aus deutschen i
Landen hier angesiedelt, die neue Rebsorten nach il PRI
Ungarn mitbrachten. Villany und andere Orte da r PR
. . . e ¥ i

und dort weisen denn auch heute noch zweisprachi- F——

. " Duracparma [
ge Ortsschilder auf. A
Der Wein aus dem Anbaugebiet Villany, dem ,,Bor- MG
deaux des Ostens® entlang der ersten ungarischen e SR
WeinstraBe zwischen Villany und Sikl6s mit vielen s
Spitzenweingiitern, ist mittlerweile auch auerhalb LraTOH e e
Ungarns bekannt. [~ !ﬁ?;" CAETIA L s,

Williny

Verkostungsnotizen
vom VinCE-Festival
2012 in Budapest

2007 Cabernet Franc Fekete-hegy Selection
Bock Pince Panzié, Villany, bock@bock.hu, www.
bock.hu

Sauberes Fruchtbukett mit Ankldngen an Brombee-
ren und gebrannte Mandeln, am Gaumen feinglied-
rig und ausgewogen bei dezentem Barrique-Einfluss,
markanter Nachhall im Abgang, +(+)

2008 Chateau Teleki Villanyi Cabernet Franc
Csanyi Pincészet, Villany, villiny@csanyipince.hu,
www.csanyipinceszet.hu

Im Bukett Ankldnge an eingelegte Pflaumen und
Brombeeren, am Gaumen filigran mit dezenter
Holznote und Aromen von Pflaumenkompott und
Kirschen, nachhaltig. +

2008 Cabernet Franc Selection

Gere Attila Pincészete, Villany, pinceszet@gere.hu,
www.gere.hu

Im Bukett merklich vom neuen Holz gepragt,
verhaltene Fruchtnoten im Bukett und am Gaumen,
filigran strukturiert, reinténiger Nachhall. + >

Die Ortschaft Villainy
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Weinberge bei Villany




2007, 2009 Cabernet Franc Selection
Gere Tamas és Zsolt Pincészete, Villany, info@geretamas.hu, www.geretamas.hu
Im Bukett vom neuen Holz geprégt, nichtsdestoweniger durchaus fruchtig und

mineralisch, am Gaumen nachhaltig mit Holznoten. Der 2009er ist besser im
Gleichgewicht. 2007: + / 2009: +

2008 Villanyi Cabernet Franc

Heumann Pincészet, Siklos, heumann.hu@swissonline.ch,
www.heumannwines.com

Feine Fruchtauspragung im Bukett mit Noten Brombeeren und Kirschen, sehr gut
strukturiert mit wiirzigen Aromen am Gaumen, feiner Nachhall. ++

2009 Code Cabernet Franc

Kiss Gabor Szolobirtoka és pincészete, Villany, www.kissgabor.eu

Reiche Frucht im Bukett mit Anklangen an Brombeeren und Mandelkuchen
(auf neues Holz wird hier verzichtet!!!), am Gaumen geschmeidig mit markanter
Frucht, fein struktutriert mit reinténigem Nachhall. ++

2006, 2007, 2008, 2009 Cabernet Franc

MalatinszkyKuria Organikus Szolobirtok, Villany, wine@malatinszky.hu,
www.malatinszky.hu

Feines Fruchtbukett, sauberam Gaumen mit dezenter Barrique-Pragung, schmei-
chelnde RestsiiBe im Nachall. Am besten gefiel der Jahrgang 2007. +(+)

2008 Maul Lator Cabernet Franc

Maul Pincészet, Villany, maul@maul.hu, www.maul.hu

Feine Fruchtnoten im Bukett, am Gaumen filigran strukturiert, sehr gut im
Gleichgewicht, was den Holzeinfluss betrifft. ++

Die Verkostung fand auf der

I -Te des Grand
I;l;;e:; stz:‘trasse o8 Trran Polgar Pincészet, Villany, info@polgarpince.hu, www.polgarpince.hu

2006 Dezente Holznote, gute Frucht am Gaumen, feingliedrig, ordentlich. +
2007 Komplexes Fruchtbukett mit reinténiger Auspragung, Ankldnge an Pflaumen
und Schokolade am Gaumen, sehr gute Struktur. ++

2006, 2007 Cabernet Franc
(Foto Romain Batya)
2008 Cabernet Franc Valogatas

Tiffan Ede és Zsolt Princészet, Villany, iroda@tiffans.hu, www.tiffans.hu
Im Bukett deutlich vom neuen Holz gepragt, am Gaumen eine breite Fruchtpalet-

; . te mit Noten von Pflaumen und Kirschen, ordentlich im Geschmack. +
Vinalu-Symbole fiir Weinbewertungen
——  unzumutbar - undrinkable - inbuvable 2007 Mandolas Cabernet Franc diilovalogatas (1)
B ;chleﬁf e i T 2007 Vylyan Cabernet Franc (2)
raucnpar - acceptaple - accep (5 eyt / . , . 7
Ol sy Vylyan Szolobirtok és Pmcqszet, Klshars‘any, vylyan@vylyan.hu, www.vylya'n.hu
+ gut - good - bon (1) Gute Fruchtauspragung im Bukf:tt mit Aromen von Brombeefcn und Kirschen,
+(+) gutbis sehr gut - good to very good - bon & trés bon am Gaumen dezente Holznoten mit komplexer Frucht, nachhaltig. +
1i(+) ?’ehr g“;f;k"el'}' gﬁ?d : 1:_'?5 bon e (2) Im Bukett eher verhalten in der Frucht mit leichten Pilzténen, am Gaumen
ast pe t - nearly perfect - presque parfait h k +
+++ iiberirdisch - supernatural - surnaturel recht markant.




L’appellation Crémant
de Luxembourg féte
ses 20 ans

Cétait en 1991 que suite aux exigences des producteurs, au développement des marchés et a la prévoyance des services de UIVV que
Uappellation Crémant de Luxembourg est née. Comparé aux mousseux classiques, le Crémant peut étre considéré comme le sommet
qualitatif des vins effervescents grdce a Uutilisation de raisins spécifiques, d’un pressurage des raisins entiers, d’une prise de mousse en
bouteille lors de la seconde et importante fermentation alcoolique et de son temps de maturation sur lie qui est de neuf” mois minimum.
Afin de simplifier le degré de reconnaissance auprés du public amateur ou averti d’un tel Crémant, la mention « Méthode Traditionnel-
le » est reprise sur chaque bouteille, elle regroupe toutes ces élapes — justes mentionnées — de Uélaboration.

Chaque vigneron fait son propre Crémant, gage d’un produit spécifique et de sa signature personnelle, qui

se décline sous maints aspects et en font le succes de ’Appellation depuis ses débuts. D’ailleurs les ventes de
Crémant de Luxembourg progressent toujours, ce qui va de paire avec la progression de la part des parcelles de
vignobles spécialement plantés et uniquement utilisés pour ce type de vin.

Le Crémant de Luxembourg est un vin de convivialité et de féte qui incite et invite au partage. Mousseux a la
jeune histoire, au gott du jour et aux saveurs rafraichissantes, il répond aux envies du monde moderne. Sa finesse
et son élégance en font ’'ambassadeur de premier ordre de toute la Moselle Luxembourgeoise, non seulement au
Grand-Duché méme, mais notamment a I’étranger et de plus en plus a I’échelle intercontinentale.

Chaque année le Grand-Duché participe en tant que 8¢me région officiellement reconnu au Concours National
des Crémants de France et du Luxembourg. Crée en 1990, ce prix porte sur les sept régions productrices en
France, a savoir I’Alsace, Bordeaux, la Bourgogne, Die, le Jura, Limoux, la Loire, ainsi que sur le Luxembourg.
L’idée, émanant de I’Alsace, qui se vante — avouons-le — d’étre infailliblement la région francaise la plus connue
en matiere de Crémants avait ensemble avec la Bourgogne et la Loire initiée le premier concours sous la prési-
dence de Pierre Dopff, du domaine viticole éponyme a Riquewihr.

Ceci dit, la 22¢me édition du concours qui s’est tenu en se qui concerne les dégustations finales le lier juin de
cette année a Scherviller en Alsace avait rassemblé pas moins de 240 dégustateurs pour un total de 680 échantil-
lons de Crémants.

Notons que les quarante tables regroupant les jury de six dégustateurs chacun se composent selon les recom-
mandations de ’OIV (Organisation internationale de la vigne et du vin) de deux vignerons, deux techniciens

et de deux prescripteurs qui eux, peuvent étre des sommeliers, des cavistes ou des journalistes. Sous I’égide de
leur président de table, se sont eux qui distribuent selon la qualité des Crémants toujours dégustés a ’aveugle les
médailles en or, en argent ou en bronze.

Etant donné qu’a tour de réle chaque région productrice se réserve le droit de 'organisation du Concours des
Crémants, le Luxembourg, qui s’était vu dans ce role pour la derniére fois il y a huit années (en 2005), sera le
lieu du prochain concours. La manifestation prestigieuse autour des vins effervescents de haute qualité se tiendra
chez nous du 6 au 8 juin 2013.

Informations complémentaires sur www.vins-cremants.lulfr
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Akte VIP

Mit der Nobel-Karosse zum Genuss-Tempel (Folge 7)

Aus Ruinen auferstanden

Chateau d‘Urspelt, ein Luxemburger Monument

Der Festsaal in der ehemaligen
Das perfekt beleuchtete Schloss Schloss-Scheune
(Foto: Romain Batya) (Foto: Romain Batya)

Von Wilfried Moselt

Es war iiber fiinfzig Jahre dem Verfall preisgegeben, als der Bauunternehmer und Industrielle Freddy Lodomez aus Malmédy, Vater der heutigen Eigentiimer das Schloss aus dem 18. Jahrhundert erwarb, das am Rande des beschaulichen
Dorfes Urspelt inmutten des Naturparks Our im Norden des Grofherzogtums Luxemburg nahe dem historischen und kulturellen Zentrum der beriiimten mattelalterlichen Stadt Clerf gelegen ist. Was schlieflich nach langen fahren harier
Arbeit und stilvoller Renovierung unter Beriicksichtigung der urspriinglichen Gegebenheiten des kulturellen Erbes aus der Ruine geworden ist, kann als ,, nationales luxemburgisches Monument gewiirdigt werden. >



Das Chateau, das die Einwohner von Urspelt seit je
d’Schlass nennen, ist ein Hafen der Ruhe, wie er roman-
tischer kaum sein konnte. 29 Zimmer und eine Suite, die
allen Komfort eines Vier-Sterne-Hotels und den Charme
eines geschichtstrachtigen Anwesens bieten, dazu zwel
hervorragend ausgestattete Wellnessbereiche und ein
gemiitliches Brasserie-Restaurant mit Sonnenterrasse
sorgen fiir das Ambiente, das der verwohnte Gast zu
schitzen weil}. Dank der groBen Empfangshalle, in der
bis zu 500 Personen Platz finden, und mit dem eleganten,
sehr geraumigen Innenhof und dem herrlichen Garten
1st Schloss Urspelt der geeignete Ort fiir die Ausrichtung
einer Hochzeit oder einer jeden anderen anspruchsvollen
Veranstaltung. Um solche Feierlichkeiten mafigeschnei-
dert abzurunden, steht zudem ein komplettes Programm
mit Themenabenden und verschiedenen Unterhaltungs-
varianten zur Verfligung.

SchlieBlich eignet sich Schloss Urspelt auch fiir Seminare
und Incentive-Veranstaltungen fiir Unternehmen.
Mehrere vollstandig eingerichtete Mehrzweckraume
beherbergen die Gaste anlésslich von Geschiftstagungen
und Teambuilding-Aktivitdten in einem Umfeld, in dem
neue Kraft getankt werden kann.

Nicht unterschlagen werden soll, dass das mehrsprachige
Personal (luxemburgisch, deutsch, niederlandisch,
franzosisch und englisch) ausnehmend freundlich und
verbindlich ist und darauf zu warten scheint, den
Gisten die Wiinsche von den Lippen abzulesen.

Alle 6ffentlichen und privaten Bereiche sind
Nichtraucherzonen.

Kostenloser WLAN-Internetzugang.

Satelliten-TV, Schuhputzservice, Zeitung,

Telefon, Fax- und Fotokopiereinrichtungen etc.
Kostenfreies Parken (was in manchen Hausern

leider nicht selbstverstandlich ist).
24-Stunden-Rezeption.

Check-in ab 15:00 Uhr, Check-out bis 11:00 Uhr,

Late Check-out. Haustiere erlaubt.

Und eine Flasche Wasser gratis gibt es auf dem Zimmer
(was nach einem ausgiebigen Genuss der guten Weine
gerne angenommen wird).

Gemiitliches Kaminzimmer
(Foto: Romain Batya)

Maitre d'O Alexandre
Cran in Aktion
(Foto: Romain Batya)

Weitere Infos unter info@chateau-urspelt.lu
und www.chateau-urspelt.lu. >




Ein kreativer Koch regiert in
der Schlosskuche

Von Liliane Turmes

Gérald Heischling bei der Arbeit
(Foto: Romain Batya)

Kurz nach der Ergffnung des eleganten Hotels tm Mai 2009 wurde die
Inbetriecbnakme des Brasserie-Restaurants ,, Victoria“ mat der Verpflichtung
des Kiichenchefs Gérald Heischling in die Wege geleitet. Der gebiirtige
Lothringer lebte als Kind in der Bretagne, bevor er den Norden Luxemburgs
Jtir sich entdeckte. Etappen seines beruflichen ,, Parcours* waren das

Hotel Hatz in Kautenbach, das Restaurant Lamy in Trotsvierges und

das Moulin d’Asselborn in Asselborn (alles Gastronomiebetriebe in
Luxemburg).

,»Als Koch ist mir der menschliche Aspekt in meinem Beruf
immer wichtig gewesen. Madame Klein (die frithere Besitzerin
des Hotel Hatz in Kautenbach, Anm. der Redaktion) sowie
Guy Molitor, der Inhaber des Hotel Lamy in Ulflingen, sind
Meilensteine in meinem Werdegang. Ich habe mich dort
damals richtig wohl gefuhlt®, sagt der 48-jdhrige Chefkoch von
Chateau d‘Urspelt, der in der Gastronomie-Szene im Norden
des Landes vielen Gourmets ein Begriff ist. Seit Marz wird er
durch seinen neuen Second, den 42jahrigen Franck Declercq,
etwas entlastet, der zuvor im Moulin d’Asselborn gearbeitet
hat.

Trio von Amuses-Bouche
(Foto: Romain Batya)

Wann immer es méglich ist, versucht Gérald Heischling, Pro-
dukte aus der Region als Rohstoffe in seine Kiiche einfliefen
zu lassen. Mit dem Hofgut Norbert Eilenbecker aus Kalborn
nennen wir hier einen Zulieferer, der jegliche Kartoffelsorten
im Programm hat, die im Schloss verarbeitet werden. Aus
Kalborn stammen auch kalt gepresste Ole, frisches Gemiise,
Gewiirze und Kriutertees. ,,Mit fiinfzehn Jahren habe ich in
Kautenbach als Kiichenhilfe angefangen, ich kenne das Oesling
wie meine Westentasche. Hier in Urspelt ist mein Einsatz nun
erneut gefragt, und wir haben die Kiiche des Schlosshotels aus
dem Nichts geschaffen®, sagt der an allem interessierte Koch.

Zur Kklassischen franzdsischen Kiiche mit ausgesuchten
luxemburgischen Ingredienzien passen natiirlich auch Weine
von der Mosel. Alexandre Cran, der aus Paris stammende
Maitre d’Hotel, kann im Moment auf den Crémant Brut

von Alice Hartmann, auf den Pinot Gris von Madame Aly Rippenstiick vom rlindi-
Duhr & Fils und auf den Pinot Noir von Mathis Bastian aus schen Rind mit gegrillter
Remich zurtickgreifen. Die Richtung stimmt, die Weichen Schinkenschnitte

fiir einen Ausbau der Weinkarte in Richtung Moselweine aus (Foto: Romain Batya)

Luxemburg und Deutschland sind gestellt. (Verkostungsnotiz b=



fiir den Crémant Alice Hartmann: Das Bukett von reifen
Zitrusfriichten, Rhabarber-Gelee und Honig spricht

an, der Crémant eignet sich vorziiglich zum Essen. Am
Gaumen besticht die ausgewogene Struktur mit Aromen
von Honigmelone und Limetten nebst den dezenten
mineralischen Nuancen, die besonders im langen Abgang
nachvollziehbar sind.)

Eleganter Crémant Brut Vom
Weingut Alice Hartmann
(Foto: Romain Batya)

Wenn das Hotel mit seinen dreiffig Zimmern voll belegt
ist, konnen hundert Géste in Urspelt bekdstigt werden.
Der Speisesaal bietet Platz fiir 55 Gaste, im Rittersaal
und dem kleinen, angrenzenden Séparée kénnen sich

Der Riesling 2010 Les Terasses
insgesamt 45 Gourmets kulinarisch verw6hnen lassen.

von Alice Hartmann passt
perfekt zu Fisch

Restaurant Brasserie Victoria, L-9774 Urspelt bei (Foto: Romain Batya)

Clervaux. Wochentags tiglich abends gedffnet,
sonntags auch zur Mittagsstunde. Weitere Infos

unter der Tel. 00352-26905610 und auf www.
chateau-urspelt.lu >

Chefoch Gérald Heischling (links)
und Second Franck Declercq
(Foto: Romain Batya)



Die Nobel-Karosse:
Lexus 450h Hybrid

Von Romain Batya

Auch die vierte Generation des Lexus GS 450h ust mehr
denn je ein direkter Konkurrent zur — muttlerwerle auch

als Soft-Hybride lieferbaren — E-Klasse.

Thre Markteinfithrung hat die noble Stufenheck-
limousine letzten Monat ohne viel Aufsehen
gefeiert. Mittlerweile ist sicherlich bekannt, dass
der GS 450h eher Kunden anspricht, denen
Komfort und Qualitit wichtig sind, die aber
auch eine gewisse Portion Understatement zu
schitzen wissen.

Lexus gibt den Verbrauch mit legeren 5,9 Litern
auf 100 Kilometer an, dabei wurde jedoch der
enorm sportliche Aspekt des groBen Funfsitzers
auBer Acht gelassen und die damit einherge-
hende Versuchung des Fahrers praktisch nicht
berticksichtigt. Denn wer solch ein Auto kauft,
will die Kraft der zwei Herzen nutzen, und hat
der Mann oder die Frau hinterm Lenkrad erst
einmal er-fahren, wie linear und lickenlos die
Limousine ihre 343 PS auf die Hinterrader
wuchtet, sicht man das Hybrid-System mit ganz
anderen Augen.

Obwohl der Wagen tiber einen Eco-Schaltknopf
Benzin zu sparen imstande ist, finden wir

seine Fahrdynamik einfach passender, wenn

der genannte Schalter nicht gedriickt wird.

Der Lexus 450h ist als Dynamik-Hybrid zu
verstehen, sein Credo heil3t Energie. Mit einem
Drehmoment von 345 Newtonmeter, einem
Spurt von null auf hundert in 5,9 Sekunden und
einem Verbrauch von acht Litern Super lasst es
sich schlicht souverdaner vorankommen. Dafiir
sorgen das Motoren-Duett aus einem 147 kW
starken E-Motor und der 3,5-Liter-V6-Benziner.
Der Basispreis fiir den eleganten Exoten aus

der japanischen Edelschmiede Lexus, die zum
Imperium von Toyota gehort, liegt bei 53000,-
Euro. Dafiir ist die Ausstattung aber bereits
serienmaBig sehr vollstandig und die Liste der
Optionen verstandlicherweise eher kurz.

Runde Kurven betonen das Heck
(Foto: Romain Batya)

Eine elegante Seitenlinie
(Foto: Romain Batya)

Kraftvoller und edler Auftritt
(Foto: Romain Batya)

Gesamitleistung 343 PS
(Foto: Romain Batya)




—
Der Abstecher (Folge 5)

Die Sektstuuf
St. Laurentius

Prickelnd-mosellandische
Versuchung an der
Uferpromenade

Von Romain Batya

Kennern der Mattelmosel ist das Sekigut St. Laurentius in Leiwen ein
Begniff, denn seit dreyfig Jahren baut Winzermerster Klaus Herres hier in
meusterlicher Kleinarbeit handwerklich hergestellten Sekt der Sonderklasse
aus. Lusammen mit seiner Frau Gisela und Tochter Nadine, die seit 2004
um Betrieb mitarbeitet, hat Klaus Herres es bis ganz nach oben an die Spitze
der Besten gebracht.

Erfolgserlebnisse sind der Nahrboden fiir Kreativitat und
Dynamik, und sicherlich auch einer der vielen Griinde, warum
die Familie Herres vor knapp vier Jahren ein grofes, an ihren
Betrieb angrenzendes Winzerhaus mit freiem Blick auf die
Mosel, die beliebte Leiwener Uferpromenade und die Steillagen
der Laurentius-Lay linksseitig des Flusses erwarb und zu einer
ocnophil- kulinarischen Sensation umgestaltete.

In achtzehn Monaten hat Klaus Herres, der immer davon
traumte, Architekt zu werden, in Eigenregie die ehemalige
Gastwirtschaft zu einem reinen Sektlokal mit feinem Restaurant,
einer bemerkenswert reich ausgestatteten Vinothek und schmu-
cken Appartements umgebaut.

Nach dem Motto ,,Die Qualitiat muss stimmen®, was auch

als seine Lebensphilosophie verstanden werden soll, hat der
talentierte Bauherr die ,,Sektstuuf St. Laurentius® mit ausge-
suchten Materialien wie massivem Holz, echtem Flechtwerk
und passenden Bodenfliesen vom Einheitsbrei vieler Gaststétten
im Land abgehoben. Dabei sorgen dezente Pastellfarben an
Wainden und Decke fiir ein unauffalliges und zugleich gediege- Die Sektstuuf St.

nes Ambiente. Laurentius in Leiwen
Die Vorgabe setzt sich in den nach Flaschengréfen benannten

funf Appartements und zwei Gistezimmern im ersten und

zweiten Stock des Hauses fort. Jeder Raum ist anders gestaltet,

Blick auf Leiwen an der Mosel
(alle Fotos: Romain Batya)




jedes Wohnzimmer strahlt Entspannung und
Gemdttlichkeit mit all dem heutzutage erwarteten
Komfort aus.

Knapp drei Jahre gibt es das beschauliche Restau-
rant ,,Sektstuuf™ mit seinen beliebten und gerne
wahrgenommenen Ubernachtungsméglichkeiten.
Wegen des ganz individuellen Konzeptes bevorzugt
es die Familie Herres, den Begrift Hotel bewusst
nicht zu verwenden, sondern von Sektquartier zu
sprechen.

»Da sich bei uns alles um den Wein in prickelnder
Form und tiiberschaumender Gestalt dreht, ist

der Name Sektquartier viel aussagekraftiger. Alle
Appartements und die Gastezimmer sind individuell
gestaltet und mit natiirlichen Materialien ausgestat-
tet, sagt Klaus Herres.

Die Kiiche ist dezent iiberregional
und herzhaft bodenstindig

Seit Februar 2011 steht in der ,,Sektstuuf™ in
Leiwen ein dynamischer Koch am modernen Herd.
Der aus Trier stammende Patrick Lichr hatte ein
Architekturstudium absolviert, bevor er sich als
Quereinsteiger fiir den Beruf des Kochs entschied.
2004 ging er bei der Industrie- und Handelskammer
Trier (IHK) als einer der besten Absolventen mit
der warmstens gewollten Berufsabschlussprifung
hervor und bewarb sich sogleich bei Harald Riissel
(Landhaus St. Urban in Neurath-Wald, Hunsrick

— siehe Vinalu Ausgabe 4), wo er vier Jahre blieh,
um dann nach Sylt zu Johannes King (Dorint SoéI’
ring Hof), dem schreibenden Kiichenherold, zu
wechseln. Vor achtzehn Monaten fand Patrick Liehr
dann erneut zurtick in heimatliche Gefilde.

,» Unsere Kiiche setzt auf klassische Rezepte der
gutbiirgerlichen Kiiche, die wir auf unsere eigene
Weise verfeinern und auf die Teller bringen. Es
versteht sich von alleine, dass wir regelméfig auch
Wein und Sekt in der Kiiche verarbeiten®, sagt der
junge Koch.

Interessant zu wissen ist auch, dass 70 % der
umgesetzten Weine in der ,,Sektstuuf* in der
Flasche verkauft werden, obwohl die Auswahl an

Statt wie 1iblich mit Nummern
sind die Zimmer mit Namen von

Flaschengroflen fiir Sekt und Cham-

pagner gekennzeichnet.

Sekt ist Trumpf bei Klaus Herres

Der Koch Patrick Liehr mit
Sektpapst Klaus Herres



,offenen® Weinen ziemlich grof} ist. Neben den Drei- oder
Finfgangmeniis werden auch die Tagesempfehlungen von
Patrick Liehr immer wieder mit Neugier angenommen.

AuBer samstags und sonntags ist das Restaurant in der
Euchariusstrale 15 in Leiwen iiber die Woche nur abends
geofnet. Mittwochs ist Ruhetag, Im Zuge der Feierlichkeiten
zu ,,30 Jahre St. Laurentius Sekt” finden etliche Sonderveran-
staltungen statt.

Die ,,Sektstuuf” — ein Begriff, der im Dialekt so viel bedeutet
wie ,,die Sonntagsstube, wo man Sekt genief3t* — ist saisonab-
hangig gedffnet und bietet Platz fiir 55 Personen, die sonnige
Moselterrasse (25 Personen) nicht inbegriffen.

. Blick ins Restaurant ... ...und auf ein Nachtisch-Trio
Weitere Infos und Niheres zu Sonderveranstaltungen

auf www.st-laurentius-sekt.de und unter Telefon 0049

(0)-6507- 939055.

Die gut bestiickte Vinothek

Von Liliane Turmes

Neben der gesamten Palette von St. Laurentius- Winzersekten gibt es

in der Vinothek eine beachtliche Auswahl an Moselweinen von den
Jranzisischen Cétes de Moselle iiber Luxemburger Erzeugnisse bis hinunter
nach Koblenz, wo einige sehr gute Winzer zu Hause sind. Dutzende
Moselweine und natiirlich auch emige franzosische Champagner — denn
die Partnergemeinde von Letwen ist Mesnil- sur-Oger; ein griferes Dorf

in der Champagne inmutten der Grands-Crus-Lagen der beriihmien Cote
des Blancs die als die Wiege des Chardonnay schlechthin gilt — lassen die
Herzen der Weiweinliebhaber hiher schlagen.

Eigentlich ist es den Winzerkollegen aus der Champagne zu
verdanken, dass Klaus Herres heute ein Meister in der Herstel-
lung hochwertiger Schaumweine geworden ist. Immerhin
wollte er in jungen Jahren ja Architekt werden, gleichzeitig
aber auch etwas von der Welt sehen...

,,Gediegenes Ambiente und eine hochkaratige Einrichtung
missen sich nicht gleich auf die Weinpreise niederschlagen®,
meint der Sektpapst aus Leiwen, und so — das vorweg — kostet
jede Flasche Wein oder Sekt aus der Vinothek seiner ,,Sekt-
stuuf* nur zehn Euro mehr als beim jeweiligen Winzer selbst.
Ein erfreuliches Detail, das zu einer gewissen Rotation beitrdgt Eine Sektauswahl vom Feinsten
und dem Kunden die Gewahr bietet, bei Herres immer wieder (alle Fotos: Romain Batya)

etwas Neues zu entdecken.
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Verkostungsnotizen

Cuvée Crémant Extra Brut 2009 Deutscher Sekt B.A.
Mosel

(Alkohol 12,5°, traditionelle Flaschengirung)

Die zwolf Monate auf der Hefe gelagerte Cuvée stellt
sich mit einem Bukett von SpatburgunderBlanc de
Noir vor, in dem Anklédnge an kleine Beerenfriichte und
frische Himbeeren dominieren. Am Gaumen sind eher
die Chardonnay-T6ne nachvollziehbar. Der klare und
saubere Nachhall ist mittellang.

Riesling Cuvée 2009 Brut trocken

Die Cuvée gibt sich frisch und mineralisch, die Balance
zwischen der belebenden Saure (6,7 g/1) und der dezenten
ReststiBle (8 g/1) ist optimal. Der Sekt hat einen angeneh-
men Abgang, der Nachhall ist lang.

St. Laurent 2008 Blanc de Noir Brut

Der St. Laurent prasentiert sich sehr fruchtig mit
Akzenten von reifen Birnen und gelbem Steinobst. Auch
am Gaumen sind deutliche Aromen von Williamsbirne
neben gut eingebundener Saure und einer satten Frucht
ansprechend.

Cuvée Prestige Chardonnay 2005 Brut

Der Wein lag 60 Monate auf der Hefe und ist eher vineux
als spritzig-frisch. Dennoch ist diese Cuvée gefragt, weil
sie zum Essen getrunken wird.

Riesling Grande Cuvée 2009

(11,8° Alkohol, 7,5 g/1 Saure, 12 g/1 Restzucker)

Den zu 100 % aus Riesling ausgebauten Wein von alten
Reben hat Herres durch Spontanvergarung gewonnen.

Er ist sauber gemacht und zeigt eine auB3ergewohnliche
Lange mit sekundarer Aromentfiille.

Der Extra Brut 2009 von St. Laurentius



Das Auto: Der Volvo
V 60 drivE

Von Romain Batya

Im Bereich der Muttelklasse-Kombus punktet Volvo seit kurzem mat
der frugalen Variante V60 drwE. Das Auto mit dem 115 PS-Diesel
kimnte zum Liebling von Dagobert Duck avancieren, denn laut
Werksangaben liegt der Verbrauch bet iiberaus giinstigen 4,5 Litern
Krafistoff auf 100 Rilomeer...

Alle bisherigen Sparmodelle von Volvo waren am Heck
mit dem silbern-hellgriin schimmernden eco- Kirzel
ausgestattet, doch im Gegensatz zu den anderen Modellen
verzichten der S60 und der hier vorgestellte Kombi V 60
uiberwiegend auf Modifikationen an der Karosserie. Von
aullen besteht da also fast kein Unterschied.

Auch der Innenraum ist groBtenteils identisch mit dem
Interieur anderer V 60-Varianten, und die Ausstattungs-
stufe Momentum ist auch nicht tippiger in einem T3 oder
D3. Die Differenz sitzt unter der Motorhaube, wo ein
uberarbeiteter 1,6-Liter-Turbodiesel seinen Dienst tut.
Auf Anhieb scheinen 270 Nm Drehmoment und 115 PS
maximale Leistung dem knauserigen Schweden vollends
zu gentigen, nur wenn das Fahrzeug mit finf Personen
nebst Gepack am Berg anrollen soll, muss sich der
Selbstztinder doch machtig ins Zeug legen.

Die Ladeluke mit einem Volumen zwischen 431 und 1241
Liter kann als guter Durchschnitt bezeichnet werden, fur
das Gepack einer jungen Familie mit zwei Kindern reicht
der Kofferraum auf alle Falle. Wer allein oder zu zweit
unterwegs ist, kann dank umgeklappter Riickenlehnen
tiberdies locker mehr als zwanzig Kisten Wein im Lade-
raum verstauen, ohne dass dabei die wertvolle Ladung
von aullen besonders ins Auge sticht.

Understatement ist eine Tugend, die man nicht an die
groBe Glocke hangt, deshalb wiirden wir den V 60 drivE
auch nicht als ,,Sportkombi®, sondern eher als alternati-
ven Lifestyle versprithenden ,,Sparkombi® bezeichnen.

Der Basispreis fiir den Volvo V60 drivE, Ausfiihrung
MOMENTUM mat 115 PS lag in Luxemburg im
Juli 2012 bei 28.267,- Euro. Das von uns getestete
Fahrzeug mit etlichen Sonderausstattungen kostet

31.300.- Euro



Les Citadelles
du Vin

Un concours d’attribution
de récompenses fiable

Par Wilfried Moselt

Elle a ses racines en 2000/2001, cette compétition d’excellence qui est
arrivée de nos jours @ un niveau remarquable dii au professionalisme des
dégustations et @ Pinternationalité des échantillons (75 %o de vins étrangers)
et avant tout grdce aux régles sévéres assurant une transparence du systéme
d’attribution des récompenses fiable. La 12¢me édition du concours a eu leu le
19, 20 et 21 mar 2012 & Bourg en Gironde (Bordeaux-France).

Depuis l'origine sous le patronage de I'O.L.V. (Organisation
Internationale de la Vigne et du Vin) Les Citadelles du Vin
appliquent rigoureusement les normes de dégustation dictées par
cette organisation:

- Respect des quotas dans les jurys (5 personnes par jury avec
un maximum de 2 dégustateurs francais par jury).

- Les jurés sont installés a des tables individuelles (ce qui
est généralement cotitume).

- Les vins sont rendus anonymes et les bouteilles sont
transvasées aux conditionnements particuliers dans des
contenants au design neutre (dégustation a I’aveugle, film
cache-étiquette, bouchon neutre, flacons particuliers transvasés
dans des bouteilles standard (ce qui est généralement cotitume)
et affectés a un jury regroupant 15 vins maximum de méme
nature.

- Seulement 30 % des vins sont récompensés.

- En 2012, pres de 50 dégustateurs dont plus de 30 venus du
monde entier (oenologues, ingénieurs et techniciens
vitivinicoles, sommeliers, directeurs ou présidents d’institutions
vitivinicoles, journalistes internationalement reconnus) ont
été conviés sur une période de 3 jours (provenant de
I'’Allemagne, de ‘Argentine, de 1‘Australie, du Brésil, du
Canada, du Chili, de la Chine, de la Colombie, de la Croatie,
de I'Espagne, des Etats-Unis, de la France, de la Grande
Bretagne, de la Grece, de Hongkong, de la Hongrie, de
I'Israél, de 1'Italie, du Japon, du Luxembourg, de la
Macédoine, des Pays-Bas, du Portugal et de la Serbie).

LES C\'TADELLE$ D.U V:(r; g
| RECONNAISSANCE DEL EXCELLE
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Le concours peut
commencer
(Photo: Romain Batya)




Léquipe derriere les coulisses

avec la directrice
(Photo: Romain Batya)

Une partie des dégustateurs internationaux qui
ont participé au concours Les Citadelles Du Vin a
Bourg dans le Bordelais en 2012 lors d’une visite
au Chateau Cheval Blanc a Saint-Emilion (avec le
rédacteur en chef de Vinalu Wilfried Moselt X )
(Photo: Les Citadelles)

Quel que soit leur pays d’origine, tous les vins du monde
(vins tranquilles, vins effervescents, vins doux naturels,
vins de lqueurs, eaux-de-vie de vin et de marc) nonobs-
tant leur millésime sont acceptés a concourir a condition
que le vin soit mis en bouteille et qu’il dispose d’un
numéro de lot et d’agrément (sauf cas dérogatoire). Tous
les profils de producteurs peuvent s’inscrire: viticulteurs,
négociants, caves, coopératives etc. En 2012, les vins

en compétition provenaient de 32 pays. Le nombre
d’échantillons de 1045 signifie une augmentation d’env.
17 % par rapport a 2011. I’organisation a enrégistré en
2012 I'inscription de 678 vins rouges, 188 vins blancs
secs, 88 vins effervescents, 39 vins blancs doux, 35 vins
rosés, 10 VDN./VDL et 9 eaux-de-vie.

Le dépouillement des résultats se déroule de sorte que
les fiches de dégustation sont lues par un systeme de
lecteur optique informatisé qui permet d’obtenir les ré-
sultats de maniere instantanée et objective. Tous les vins
en lice sont analysés en laboratoire avant la dégustation
pour vérifier la conformité du produit (les informations
oenologiques mentionnées sur la fiche d’inscription et
la réglementation en vigueur) et le faire concourir dans
sa catégorie (Controle Amont). Apres la dégustation

et la remise des récompenses, des produits primés sont

>



choisis de fagon aléatoire dans les lieux de distribution afin de subir un nouveau contréle analytique en
laboratoire. Ce second controle permet de verifier que les caractéristiques de vin présenté au concours
correspondent a 'ensemble du lot commercialisé (Controle Aval). Cette démarche volontaire offre
une crédibilité supplémentaire a Pauthenticité des médailles décernées par Les Citadelles du Vin.

Lorsqu’un candidat obtient une médaille aux Citadelles du Vin, la récompense se fait sous trois

formes.

- Le trophée Citadelles. Cette statuette est remise a tous les lauréats d’un Prix Spécial. Cet objet
design est 'embléme idéal pour promouvoir un produit récompensé dans un chai, un bureau ou
sur un stand.

- Le dipléme. Support de promotion unique et officiel, il atteste 'authenticité de la récompense.

- Les médailles auto-collantes. Collées sur les bouteilles primées, les adhésifs servent de reperes
qualitatifs pour le consommateur final.

Les objectives de communication du concours sont:

- d’identfier les meilleurs vins du monde

- de valoriser la diversité et la qualité des vins du monde entier

- de faire connaitre les meilleurs vins au plus grand nombre d’acheteurs et de consommateurs
internationaux

- de véhiculer une image positive et professionnelle du concours au sein de la filiére vin

- de donner de la valeur et de crtédibilité aux médailles décernées par le jury.

Les Citadelles du Vin accompagnent ces récompenses d un plan de communication en direction des
consommatuers internationaux par la publication du palmares des trophées adressé par courrier

aux acheteurs de la grande distribution frangaise, importateurs, principaux opérateurs commerciaux
internationaux, cavistes et journalistes. En outre, les résultats sont publiés sur la site web des Citadelles
du Vin www.citadellesduvin.com, sur le site des partenaires, dans des revues spécialisées et comme
actuellement dans Vinalu (www.vinalu.lu), le Premier Magazine Internet de Luxembourg pour
Vinophiles et Gourmets.

Les médailles

D’un total de 1045 échantillons 145 médailles d’or et 161 médailles d’argent ont été conférées aux
vins provenant de 30 pays (voir www.challengeduvin.com, www.citadellesduvin.com et www.malbe-
competition.com). Les médailles ont été remises a Vinexpo Asia-Pacific a Honkong, le 29 mai 2012.

Vu le grand nombre de récompenses, Vinalu a di se restreindre dans ce contexte a des Prix Spéciaux
par pays, tels que:

- Prix Spécial Argentine: 2008 Gran Medalla Malbec (rouge), Grupo Penaflor S. A., Mendozza,
Argentine (enikitiuk@trapiche.com.ar, www.trapiche.com.ar)

- Prix Spécial Brésil: Ponto Nero Brut (effervescent blanc), Domno do Brasil Industria E, Garibaldi/
RS, Brésil (mktdomno@domno.com.br, www.domno.com.br)

- Prix Spécial Canada: 2008 Riesling Icewine (blanc doux), Pillittery Estates Winery, Niagara-on-
the-Lake, Canada (jeff@pillitteri.com)

Prix Spécial FIJEV

Cette année, Les Citadelles du Vin ont choisi de
mettre ’Australie a ’honneur a travers le Prix Spécial
FIJEV. Un membre de la FIJEV est présent en tant
que dégustateur au sein de chaque jury durant le trois
matinées.

Un jury spécial est composé le dernier jour. Avec ces
membres les vins les mieux notés de la région choisie
sont dégustés a nouveau. Le ,,coup de coeur” de ce
jury deviendra le Prix Spécial FIJEV de 'année.

Le prix FIJEV en 2012 a été remporté par le
producteur: Gatt Wines, 5235 Springton, Australie
avec un

2009 Gatt High Eden Shiraz, Eden Valley
(info@gattwines.com, www.gattwines.com)

Les membres de la FIJEV qui ont participé a la
dégustation pour le Prix Spécial FIJEV avec les
rédacteurs de Vinalu Romain Batya (a droite) et

Wilfried Moselt (a gauche). (Photo: Les Citadelles)



- Prix Spécial Chili: 2010 Cono Sur Late Riesling Cosecha Noble (blanc doux),
Vina Cono Sur S. A., Santiago, Chili, (maria.benavides@conosurwinery.cl, www.
conosur.com)

- Prix Spécial Espagne: 2011 Condesa de Leganza - Verdejo (blanc), Bodegas
Leganza, Quintamar de la Orden, Espagne (elarrea@bodegasfaustino.es, www.
bodegasleganza.com)

- Prix Spécial Etats-Unis d’Amerigque: 2010 Gallo Family Vineyards Zinfandel
(rouge, demi-sec), E. & J. Gallo Winery, Wimbledon, Etats-Unis d’Amérique (abbi@
cubecom.co.uk)

- Prix Spécial France: 2011 Chéteau Bélingard Cuvée blanche de Bosredon (blanc),
SCEA Comte de Bosredon, Pomport, France (laurent.debosredon@wanadoo.fr,
www.chateaubelingard.com)

- Prix Spécial Gréce: 2006 Estate Papaioannou Microclima (rouge), A & G Papaio-
annou, Ancient Nemea, Greéce (info@papaioannouwines.gr)

- Prix Spécial Hongrie: 2008 Borpalota Iriz — Harslevelu (blanc, demi-sec),
Borpalota KFT, Gyongyos, Hongrie, postmaster@borpalota.axelero.net, www.
borpalota.hu)

- Prix Spécial Israél: 2010 Recanati Petite Sirah Zinfandel Reserve (rouge),
Recanati Winery, Emek-Hefer, Israél (idol@recanati-winery.com)

- Prix Spécial Italie: 2008 Fabio Contato (rouge), Agricola Provenza Walter
Contato SS, Monza, Italie (info@provenza.net, www.provenzacantine.it)

- Prix Spécial Japon: 1992 Tomi Noble d’Or (blanc doux), Suntory Wine Internati-

onal Ltd., Tokyo, Japon (shizuko-fujimoto@suntory.co.jp, www.suntory.co.jp/wine/

nihon) Bordeaux vaut un détour
(Photo: Romain Batya)

- Prix Spécial Portugal: 2011 Ageda de Palmela (blanc), Ageda Cooperativa de
Palmela, Palmela, Portugal (comercial@acpalmela.pt, www.acpalmela.pt)

- Prix Spécial Roumanie: Lacrima Lui Ovidiu — | (VDN/VDL blanc), Murfatlar
Romania SA, Murfatlar, Roumanie (dan.domnaru@murfaltar.com, www.
murfatlar.com)

N. B.: Le vigneron allemand Anselmann de Edesheim dans le Palatinat (info@
weingut-anselmann.de) a gagné une médaille d’or avec son vin blanc noble 2011
Anselmann Huxelrebe Trockenbeerenauslese.

(Dans la prochaine édition de Vinalu nous allons publier un artcicle en anglais sur
I’événement qui a eu lieu a 'occasion de cette compétition dans le Casino Barriere
de Bordeaux concernant les vins de ’Australie. Titre prévu: Australia Special, The
Wines from Downunder)
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Von der Vinalu-Redaktion
(alle Fotos Romain Batya)

Riesling Charta 2009 (Wormeldange Elterberg) GPC
(Restzucker 8 g/1, Saure 8 g/1, Alkohol 13°, 92° Ochsle)

In der Nase leichter Firneton und Noten von getrockneten gelben
Birnen und Aprikosen. Am Gaumen vollfruchtig mit cremigen
Aromen von frischer Aprikosen-Marmelade. Gute Struktur und
lang im Abgang. Nachhall mit gut eingebundener Sdure. +(+)

Chardonnay Remich Fels 2010 GPC

(Restzucker 1 g/1, Sdure 5 g/1, Alkohol 13°, 88° Ochsle)
Kurzes Lager in neuem Holz. In der Nase filigran mit ausgeprag-
tem Vanille-Ton. Am Gaumen feine Balance mit Aromen von
Mirabelle und Williamsbirne. Cremig von der Struktur her und
lang im Abgang. Angenehm im mittellangen Nachhall. +(+)

Gewiirztraminer Bech-Kleinmacher Enschberg 2011 GPC
(Restzucker 17,5 g/1, Siure 6 g/1, Alkohol 12,5°, 92° Ochsle)

In der Nase ausgepragte Moschus- und Heckenrosentone, sehr
kristallin. Am Gaumen vollfruchtig und sehr aromatisch. Aromen
von reifen Aprikosen und Rosen. Schone Frische im Abgang, im
mittellangen Nachhall zeigt sich die betonte Fruchtigkeit. Ein
junger Wein mit Potenzial. +

Pinot Noir Rosé, Cétes de Remich 2011 MN

Rosé d’une Nuzit)

(Restzucker 3 g/1, Siure 5 g/1, Alkohol 13°, 90° Ochsle, eine
Nacht auf der Maische, Vin de Saignée)

Lachsfarben im Glas. In der Nase elegant, etwas verhaltene Noten
von roter Johannisbeere und Agrumen nebst pfeffrigen Akzenten.
Elegant und kristallin am Gaumen mit schéner Frucht und
ausgeglichenen Aromen von Agrumen. Im Abgang sehr fruchtig,
im Nachhall ausgesprochen lang und mit feiner Frische. ++

>

Zufriedene Gesichter bei
Desom in Remich




Pinot Noir Rouge, Cétes de Remich 2010 MN

(Restzucker 4 g/1, Saure 5 g/1, Alkohol 13°, 90° Ochsle,

das neue Holz macht 15 bis 20 % aus)

Ausgesprochen pfeffrige Noten von reifer Mandel, Schattenmorellen und schwarzer Schoko-
lade. Am Gaumen Aromen von Mon Chérie und Bittermandel. Abgang angenehm und nicht
zu kernig, im mittellangen Nachhall ausgereifte Aromentiille. Ein frischer Spatburgunder von
mittlerer Struktur mit viel Frucht +(+)

Pinot Noir Bech-Kleinmacher Enschberg MN 2009

(Restzucker 1 g/1, Saure 5 g/1, Alkohol 13°, 94° Ochsle)

Lange Lagerung auf der Flasche. Gldnzendes Rubinrot im Glas. In der Nase elegant und
mit klarer Linie. Noten von Schattenmorellen und reifen Brombeeren, dezente Akzente von
frischen Mandeln.

Am Gaumen sehr elegant, feingliedrig und von ausgesprochen ausgewogener Struktur.
Leicht rauchig im nicht endenden Nachhall. ++

Pinot Noir Domaine Desom 2011 (Fassprobe, eben eingefiillt)

Violett und leichtes Granatrot. In der Nase Toéne von Leder, schwarzem Pfeffer und
Unterholz. Am Gaumen recht fruchtig mit ausgepragtem Kérper. Anklange an schwarze
Beeren und reife Mandeln. Ein Wein mit Potenzial. O+

Crémant de Luxembourg Desom Brut Tradition,

(Hauptanteil vom Stillwein ist Riesling)

(Restzucker 12,5 g/1, Saure 6 g/1, Alkohol 12,5°)

Hellgolden im Glas, feine Perlage. In der Nase Agrumen, Ringloden und Brotkruste, am
Gaumen schr frisch und leicht mineralisch. Sdurebetont im Nachhall mit leichtem Bitterton.
Zu Fisch und Krustentieren der perfekte Crémant aus Luxembourg, +

Crémant de Luxembourg Desom Brut Elégance,

(Hauptanteil Stillwein aus Pinot-Sorten)

(Restzucker 11 g/1, Saure 6 g/1, Alkohol 12,5°)

Ausgeprigte Perlage, sehr hell. In der Nase frisch mit Noten von weilen Friichten, Agrumen
und Akzenten von frischer Kokosnuss. Am Gaumen feinfruchtig, Aromen von frischer Mandel

und Pastorenbirne. Gute Fille und sehr nussig im langem Nachhall. ++ Abschluss-Spektakel nach der
Verkostung bei Desom

Crémant de Luxembourg Desom Brut 2008

(Restzucker 10 g/1, Saure 6 g/1, Alkohol 12,5°, 30 Monate auf der Hefe,

kein Riesling in der Assemblage)

In der Nase T6ne von Robinienhonig und Mango-Rhabarber-Kompott; leicht harzig-
aromatische Akzente. Am Gaumen vegetal zu Beginn mit Aromen von Wiesenkrautern,
gefolgt von gelbem Apfel und getrockneten Williamsbirnen im Abgang. Mittellang und etwas
alkohollastig im Nachhall. +

Crémant de Luxembourg Desom Brut Rosé

(Restzucker 10 g/1, Saure 5 g/1, Alkohol 12,5°)

In der Nase Anklange an reife Agrumen mit leicht pfeffrigen Noten. Am Gaumen Nuancen

von roten Waldfriichten mit einer feinen Palette von Agrumen. Frisch im Abgang, im mittel-
langen Nachhall angenehm mit feiner Fruchtsaure. +(+) >



Verkostung Vinsmoselle-Weine

in Remerschen, Caves du Sud,
am 24. April 2012 1im Vorfeld
des 60. Proufdag

Grevenmacher Rosenberg Auxerrois 2011

(Alkohol 12°)

In der Nase schone Frische. Ausgepragter Sortentyp, typisches Bukett,
saubere Struktur, Aromen von grilnem Apfel. Nachhall mittellang, +

Pinot Blanc Schengen Markusberg

2011 GPC

(Alkohol 12°)

In der Nase leicht mentholische Noten zu Beginn,

Anklidnge an Anis und Sti3holz.

Am Gaumen schone Balance. Gute Fille und mittellang im Nachhall. +

Pinot Blanc Mohrberg Wormeldange

GPC 2011

In der Nase Agrumen, angenehm frisch. Schone Frucht am Gaumen,
sehr lang im Nachhall. +(+)

Riesling Grevenmacher Paraddis

GPC 2011

In der Nase rauchig mit Noten von Feuerstein. Am Gaumen Anklange
an Agrumen, gelbe Apfel und anderes gelbes Kernobst. Gut strukturiert,
zartbitter im mittellangen Abgang, +

Art & Vin Riesling Wormeldange Kéeppchen 2010 GPC

(Alkohol 12.5°)

In der Nase Agrumen und griine Apfeln, mineralischer Unterton. Gut
strukturiert mit Aromen von gelbem Pfirsich am Gaumen. Im Abgang
angenehm, im Nachhall mittellang. +

Art & Vin Riesling Wellenstein Kourschels 2010 GPC
In der Nase ausgepragte Rieslingfrucht, am Gaumen schéne Aromatik,
im Abgang gut eingebundene Fruchtsaure. +(+)

Chateau Edmond de la Fontaine Riesling 2010 GPC

(Alkohol 12,5°)

In der Nase aromatisch mit Ankldngen an Aprikosen. Am Gaumen betont
fruchtig und mit relativ leichter Struktur. O+

Charta Schengen Prestige Riesling 2010 GPC
(Alkohol 12.5°)

In der Nase sehr komplex mit Ankldngen an Agrumen und exotische Friich-

Das Team von Domaines
Vinsmoselle

Georges Schaaf,
Generaldirektor
der Domaines
Vinsmoselle

Vinalu-Symbole fiir Weinbewertungen

— unzumutbar - undrinkable - inbuvahle
—_ schlecht - bad - mauwvais

o brauchbar - acceptable - acceptable
o+ ordentlich - correct - correct
+ gut - good - bon

+(+4+)} gutbis sehr gut - pood to very good - bon i trés bon
++ sehr gut - very good - trés bon

++(+) fast perfekt - nearly perfect - presque parfait

+++ iiberirdisch - supernatural - surnaturel




Corinne und thr Bruder Yves
Sunnen wahrend der Weinprobe

te. Eleganz und gut ausgeprégte Fruchtnoten, sehr
gut im Gleichgewicht. Am Gaumen kernig und
saftig mit kréftiger Struktur und guter Lange. Wein
mit viel Potenzial und einem langen Nachhall mit
den typischen Fruchtnoten des Rieslings. ++

Crémant Poll-Fabaire Spirit of Schengen
Cuvée Pinot Noir

In der Nase Anklange an rote Johannisbeeren
und Agrumen, am Gaumen gute Frische mit

mittellangem Nachhall. +

Pinot Blanc Charta Schengen Prestige 2010
(Alkohol 12°)

In der Nase ausgepragt wiirzig mit Noten von Ba-
lipfeffer. Leicht vegetabile Aromen, fiillige Struktur
und gute Balance. Im Nachhall mittellang. Ein
sehr siiffiger und gut zu trinkender Wein. +(+)

Charta Schengen Prestige Pinot Noir 2010
GPC

Im Bukett Anklange an Kirschen und Mandeln,
sehr frisch. Am Gaumen etwas adstringent bet

recht feiner Struktur mit Akzenten von Vanille.
O+

Pinot Noir 2009

In der Nase Anklange an cingelegte Pflaumen,
am Gaumen etwas seicht in einer fruchtbetonten
Aromatik. O

Pinot Noir Charta Schengen Prestige 2008
GPC

In der Nase rauchige Aromen, eingelegte
Sauerkirsche und leichte Akzente von Teer. Am
Gaumen erneut die rauchige und von der reifen
Frucht gepragte Aromatik. O+

Verkostung bei
Sunnen-Hoffmann
in Remerschen am

25. April 2012

Der Betrieb hat sich seit seiner Umstellung auf dkologischen
Weinbau ab dem Jahr 2000 — was die bearbeitete Fliche
anbelangt — von knappen vier Hektar auf” 8,7 Hektar

um Ertrag stehender Weinberge mehr als verdoppelt. Die

Humusschicht der Parzellen, die in der Flurbereinigung
liegen, ist muttlerweile angestiegen, was sich in der Qualitdit
der Weine niederschligt.

Pinot Blanc Wintrange Hommelsbierg 2011
(Restzucker 7 g/1, Saure 6,2 g/1, 90° Ochsle)

In der Nase von frischer Aromatik gepragt mit
Nuancen von exotischer Frucht, gelber Melone
und Limonenschale. Am Gaumen fruchtig und
mit schéner Balance. Mittlere Struktur und sehr
frisch im Abgang. Vom Nachhall her mittellang;
+()

Chardonnay Schwebsange Kolteschbierg 2011
(Restzucker 6 g/1, Siure 6,8 g/1, 91° Ochsle)
Florales Bukett mit Noten von Fresia, Margeriten
und anderen weillen Bliten und von weiflem
Pfirsich. Am Gaumen ausgereifte Fruchtaromen
mit fein eingebundener Saure. Nachhall lang. +(+)

Auxerrois Schwebsange Kolteschbierg 2011
(Restzucker 8 g/1, Siure 5,3 g/1, 88° Ochsle)

In der Nase Bonbon Anglais, Noten von stiler
Mandel und Weinbergspfirsich. Am Gaumen
iberwiegt zuerst der mineralische Akzent, dann
folgen Aromen von griinem Apfel und eingelegten
Limonen. Im Abgang sehr frisch und zugleich
komplex. Nachhall lang. ++

Auxerrois Wintrange Hommelsbierg 2011
(Restzucker 9 g/1, Saure 5,1 g/1, 89° Ochsle)

In der Nase Noten von Golden Delicious, gelben
Birnen und Robinienhonig. Am Gaumen schén
fruchtig, dezent sulliche Akzente, komplex in der
Struktur. Leicht vegetabil. Junger Wein mit guter
Fille und Potenzial. ++

Pinot Gris Coteaux de Schengen 2011
(Restzucker 8 g/1, Saure 6 g/1, 90° Ochsle)

In der Nase recht verhalten, vegetabile Noten von
Spargel und Zichorie. Am Gaumen angenchm
suBliche Frucht. Mittellanger fruchtiger Nachhall.
Leicht mineralische Akzente im Abgang. O+

Pinot Gris Schwebsange Kolteschbierg 2011
(Restzucker 8 g/1, Siure 5,5 g/1, 91° Ochsle)
Leicht rauchiges Bukett mit Noten Toastbrot,
Zitrus und weiBer Nektarine. Am Gaumen gut
strukturiert mit cremigen Nuancen. Im Abgang
mineralisch, im Nachhall mittellang. +



Pinot Gris Wintrange Hommelsbierg 2011,
Fass 12

(Restzucker 11 g/1, Siure 6,2 g/1, 95° Ochsle)
In der Nase wiirzig-krauterwiirzige Noten,

sehr reife Frucht. Am Gaumen wiirzig-siiBliche
Aromenfiille, gut strukturiert. Im langen
Nachhall moderate Frische und feinmineralische
Noten. +(+)

Pinot Gris Wintrange Hommelsbierg 2011,
Fass 57

(Restzucker 10 g/1, Saure 6,1 g/1, 97° Ochsle,
stammt aus dem Herzstiick der Lage Hommels-
bierg)

In der Nase stillich-aromatisch, erinnert an reife
Ananas und frischen Chutney von Mango. Am
Gaumen Aromen von Heu und ausgereifter
Frucht. Ein fein ausbalancierter Wein mit
markanter Struktur. Im Abgang und Nachhall
rund und lang. ++

Riesling Wintrange Hommelsbierg 2011
(Restzucker 7 g/1, Siure 7,8 g/1, 90° Ochsle,
teilweise Spontanvergarung)

Florales Bukett zu Beginn, dann Noten

von reifen Wiesenapfeln und getrockneten
Gartenkrautern. In der Nase leicht nussig mit
Anklidngen an siille Mandeln. Am Gaumen
elegante Aromatik mit deutlicher Rieslingsaure.
Ein Wein mit angenchmer Fiille und guter
Lénge. Im Nachhall zeigt sich der mineralische
Aspekt. +(+)

Riesling Remerschen Hiischebierg 2011
(Restzucker 9 g/1, Siure 8 g/1, 90° Ochsle)

In der Nase etwas verhalten mit Akzenten von
gelbem Kernobst, Rhabarber-Kompott und
Mirabellen.

Am Gaumen ausgepragt frisch, Aromen von
Bonbon Anglais und sauren Kamellen. Die
mineralischen Akzente folgen dann. Im Abgang
recht frisch, im Nachhall mittellang mit kerniger
Frucht. ++

Riesling Wintrange Felsberg 2011 Vieilles
Vignes.

(Restzucker 10 g/1, Saure 8 g/1, 90° Ochsle)
In der Nase verhalten mit nussig-fruchtigen
Akzenten. Am Gaumen tiberwiegt die siilliche

Apfelfrucht. Der Wein wirkt sehr jung und birgt
viel Potenzial. Auch am Gaumen momentan
noch nicht ausgepragt. Das Siile-Saure-Spiel
gefallt. +(+)

Chardonnay Barrique Schwebsange
Kolteschbierg

(Restzucker 2 g/1, Saure 5,7 g/1, 93° Ochsle,
2/3 Barrique vom zweiten Jahr, 1/3 neues Holz,
sieben Monate gelagert)

In der Nase recht frische Noten von Bourbon-
Vanille und frischer Brotrinde. Am Gaumen

zu Beginn ein leichter Bitterton, dann folgt die
frische Traubenfrucht. Im mittellangen Nachhall
iberwiegt der saurebetonte Aspekt. O+

Rivaner Schengen Markusbierg 2011
(Restzucker 8 g/1, Saure 6,2 g/1, 84° Ochsle)
In der Nase aromatisch-frisch mit floralen
Akzenten. Am Gaumen sehr siiffig mit Aromen
von gelben Apfeln. +

Muskat-Ottonel 2011

(Restzucker 12 g/1, Saure 6 g/1, 85° Ochsle,
Junganlage, erster Ertrag)

In der Nase ausgesprochen aromatisch und
filigran. Am Gaumen recht frisch und zugleich
eher kurz im Nachhall. Interessanter Sommer-
wein. O+

72 Crémant Cuvée L. Et F.

(Restzucker 11 g/1, Saure 5,9 g/1)

Der Crémant ist aus Basisweinen des Jahres
2010 zusammengestellt, er zeigt sich in der Nase
leicht rauchig und ausgesprochen nussig. Klare
Frucht und Aromen von Rostmandeln sind

am Gaumen nachvollziehbar, der Nachhall ist
mittellang. O+

Crémant Etoile Filante

(Restzucker 10 g/1, Saure 6,5 g/1, die Spitzen-
Cuvée der Bio-Crémants von Sunnen, die
Basisweine stammen aus dem Jahr 2009)

In der Nase ausgesprochen fruchtig mit Noten
von kandierten Apfeln, am Gaumen von einer
suBlich-wiirzigen Aromatik gepragt. Eine
lebendige Perlage, eine ausgepragte Saure und
ein mittlerer, sechr weiniger Kérper zeichnen den
Schaumwein aus. +

Bei Sunnen-Hoffmann wird seit
Generationen Wein gemacht



Easy Wines VI

Top Choice for Young People
Von Hans Albers

Nach den ausfiihrlichen Berichten iiber den Weinbau, die Weinbaugeschich-
te, die Weinbauorte und Weinbaugebiete in Luxemburg und Deutschland in
den Ausgaben 5 bis 8 und nach den Empfehlungen zum Verkostungsablawf
in Ausgabe 9 soll es in den kommenden Folgen von Vinalu zum Thema
wFasy Wines“ neben der gewohnten Prisentation zweier Top Choice Weine
um die wettere Vorstellung der Begriffe aus der Weinsprache gehen.

Die Top
Choice Weine

In unserer Rubrik handelt es sich (wie in Folge 1 dargestellt) um
Weine, die Einsteigern in die Welt des Weins den Weg ebnen
sollen. Die beiden hier vorgestellten Weine sind unkompliziert,
leicht zuganglich und eher moderat im Alkohol und sorgen
nicht fiir Unwohlsein und einen Brummschéadel. Entgegen
unseren Gepflogenheiten geben wir nicht nur den Preis,
sondern auch die Anschrift des Winzers oder Weinhédndlers an.
Weine aus dem Supermarkt oder von der Tankstelle wollen wir
hier nicht beleuchten.

Die in dieser Ausgabe von der Vinalu-Redaktion gepriiften
und empfohlenen Weine kommen von der Mosel vom Weingut

Erny Schumacher in Luxemburg und vom Weingut Albert
Kallfelz in Deutschland.

Top Choice No. 1

2011 Pinot Noir Marque Nationale Wormeldange Pietert
Weingut Erny Schumacher (Informationen zum Weingut siche

unter ,,Spezialreportagen® in dieser Ausgabe)
(12,8 ° Alkohol, Preis 8,20 €)

Ausgepragte Iruchtaromen im Bukett mit Ankldngen an
Mandelkuchen und Brombeeren mit einem Hauch von
Vanille, am Gaumen iippige Fruchtnuancen mit Noten von

Brombeeren, Schattenmorellen und Zartbittermandeln,
feingliedrige Struktur mit viel Frucht im Nachhall . +(+)
(Anmerkung fir unsere jungen Weinfreunde: Bei Rotweinen
ist ein hoherer Alkoholgehalt als bei Weillweinen als absolut
vertretbar einzustufen und bei einer adaquaten Struktur
durchaus wiinschenswert.)

Top Choice No. 2

2011 Merler Adler Riesling Kabinett feinherb
SELECTION

Weingut Albert Kallfelz (Informationen zum Weingut siche
unter ,,Spezialreportagen® in dieser Ausgabe)

(11,5 © Alkohol, Preis 7,15 €)

Reintoniges Fruchtbukett mit Ankldngen an Limetten und
ausgepragter Mineralik vom Grauschiefer, am Gaumen feine
Aromen von Aprikosen und Agrumen mit einem Hauch von
Bonbon anglais, filigran strukturiert mit gut eingebundener
Restsiile, harmonisch und siiffig. +(+)




Begriffe aus der Weinsprache

(Folge VI mut dem Buchstaben E, Fortsetzung in der néchsten Ausgabe)

Buchstabe E

Edelfiiule Als Edelfaule bezeichnet man den Befall der reifen (!)
Weintrauben durch den Schimmelpilz Botrytis cinerea, der die
Schalen der Beeren perforiert, so dass Flussigkeit verdunstet,
wodurch der Zuckergehalt (das Mostgewicht) in den Beeren er-
heblich ansteigt, ohne dass sich der Sauregehalt stark verdandert,
da der Pilz die Saure teilweise abbaut. Die Trauben schrumpfen
ein und liefern hochkonzentrierte natursiile Weine (edelsii3e
Weine wie Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen). Befillt
der Grauschimmel indes Trauben, die noch nicht reif sind,
fithrt das bei feuchtem Wetter zur gefurchteten Rohfaule.
Ubrigens: Botrytisténe bei trocken ausgebauten Weinen selbst
aus reifem Lesegut sind weniger wiinschenswert und haben
nicht selten erhebliche Qualitatseinbuen im Bukett und am
Gaumen zur Folge.

% -

Botrytis cinerea als Edelfidule auf Riesling-Weinbeeren
(Bildquelle: Wikipedia)

Ehrenfelser Dic weille Rebsorte, die dem Riesling dhnelt und
sich durch ein feinduftiges Fruchtbukett auszeichnet, ist eine
Neuziichtung aus Riesling X Silvaner von Heinrich Birk aus
dem Jahr 1929. Sie stammt aus Geisenheim und ist vor allem in
den deutschen Anbaugebieten Rheinhessen und Pfalz verbrei-
tet. Im Rahmen einer Partnerschaft mit dem Rheingau stehen
auch 100 Rebstocke in Berlin (auf dem Riidesheimer Platz).

Einzellage Finc Einzellage im Weinbau ist eine geografisch
umgrenzte Rebflache, die in der Regel eine Mindestgrofie
von 5 Hektar haben muss (es gibt auch Ausnahmen) und von
Amts wegen mit einem Lagennamen versehen wird. Es gibt in
Deutschland tiber 2500 Einzellagen.

Eiswein Eiswein ist ein hochwertiger, natursier Wein aus
vollreifen Trauben in gefrorenem Zustand, die bei Minusgraden
von —7° G und weniger gelesen und ungemaischt gekeltert
werden, bevor das Eis auftaut. Das naturliche Gefrierkonzentrat
filhrt zu Most, bei dem die Konzentration von Zucker, Ex-
traktstoffen und Saure hoch ist, was dem Eiswein die fruchtige
Frische verleiht. Traditionelle Erzeugerlander fir Eiswein sind
neben Deutschland und Osterreich auch Luxemburg und
zudem 1n jiingerer Zeit Kanada, USA und Neuseeland (mit
Icewine).

Gefrorene Trauben auf der Niagara-Halbinsel in

Kanada vor der Ernte. Im Hintergrund sind die Netze zu
erkennen, mit denen die Trauben vor Vogelfraf3 geschiitzt
werden.

(Bildquelle: Wikipedia)

Elbling Der Elbling (von lat. albus = weil3) gilt als die &lteste
Rebsorte Europas, die bereits vor etwa 2000 Jahren von den
Romern im Moselgebiet angebaut wurde. Die weille Rebsorte
ist in Deutschland fast ausschlieBlich an der Obermosel und
dariiber hinaus am linksseitigen Ufer der Mosel in Luxemburg
zu Hause und ergibt unkomplizierte fruchtig-spritzige Weine
mit einem ausgepragten Saurckorsett. Eine Mutation ist der

seltene Rote Elbling, der hellrote bis lachsfarbene Weine
erbringt, die allerdings als Weil3weine klassifiziert werden (der
Schwarz-Elbling und der Blau-Elbling sind tibrigens keine
Mutationen des Elbling, sondern Spielarten der roten Rebsorte
Trollinger).

Elbling
(Bildquelle: Deutsches Weininstitut DWT)

Entrappen Als Entrappen (Abbeeren, Rebeln) bezeichnet man
das mittlerweile maschinelle Abtrennen der Beeren von den
Rappen (Stielen, Kémmen) vor dem Keltern, um zu verhin-
dern, dass die im Traubenstiel enthaltenen Bitterstoffe bei
hohem Pressdruck an den Most abgegeben werden. Moderne
Lesemaschinen ernten nur die Trauben, was ein Entrappen
entbehrlich macht.



Entrappen von roten Trauben in der Bourgogne
(Bildquelle: Wikipedia)

Erzeugerabfiillung Erzeugerabfillung im Weinbau bedeutet,
dass alle verarbeiteten Trauben im selben Betrieb angebaut,
gekeltert und zu Wein ausgebaut wurden, der dann auch im
Weingut abgefiillt wurde. Die Bezeichnung ist weiterhin fiir
Weine zugelassen, die von Winzergenossenschaften produziert
worden sind, sofern es sich dabei ausschlielich um das Lesegut
der Mitglieder handelt.

Erziehung Unter Erzichung im Weinbau versteht man die
verschiedenen Systeme der Kletterhilfe zur Unterstiitzung der
Pflanze bei ihrem Wachstum. Beispiele: Drahtrahmen- bzw.
Cordon-Erziechung (die heute hiufigste Form), die Stockkultur
oder Einzelpfahlerzichung (in extremen Steillagen die einzig
mogliche Form), die Guyot-Erziehung , die Gobelet-Erziehung,
die Spaliererziehung, die Lyra-Erziechung, die Pergola-
Erziehung u. a. und schliefllich die einfachste Form, namlich die
Buscherziehung (kriechende Erziehung), bei der der Weinstock
ohne Unterstiitzung als einzeln stehender Busch auskommen
muss. Fir die Auswahl des Erziehungssystems ist unter anderem
auch entscheidend, ob Kelter- oder Tafeltrauben produziert
werden und welches Ernteverfahren angewendet wird.

o

Lyra-Erziehung — Blick in das Doppelspalier
(Bildquelle: Wikipedia)

Spaliererziehung in Siidtirol
(Bildquelle: Wikipedia)

Einzelpfahlerziehung an der Mosel
(Bildquelle: Wikipedia)

Stockkultur -Demonstrationsanlage in Weifsenkirchen
in der Wachau

(Bildquelle: Wikipedia)



Baumerziehung in Alberate in der Toskana
(Bildquelle: Wikipedia)

Triever Rebenrad in einem Weinberg an der Mosel

(Bildquelle: Wikipedia)

P ot
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tyot-Erziehung in der Bourgogne
(Bildquelle: Wikipedia)

e

Busch-Erziehung in Syrien

(Bildquelle: Wikipedia)

Dachlaubenerziehung mat Tafeltrauben in Siidafrika
(Bildquelle: Wikipedia)

Einfache Siidtiroler Pergl am Hang (Pergola-Erziehung)
(Bildquelle: Wikipedia)

Y-Erziehung in der Tiirkei im Winter

(Bildquelle: Wikipedia)

e % SN e

Schrigdacherziehung in Siidafrika
(Bildquelle: Wikipedia)

Essigstich (siche Fluchtige Saure)

Etikett Das Weinetikett stellt fiir den Verbraucher in der Regel
eine Informationsgrundlage dar. Die verbindlich vorgeschrie-
benen Angaben sind von Land zu Land jedoch unterschiedlich
und zumal derzeit im Rahmen der EU-Richtlinien in einem
dauernden Wandlungsprozess begriffen. Einzig die Angabe des
Alkoholgehalts kann in der jetzigen Phase wohl als gesichertes
Element angesehen werden.
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Lukull an der Saar
Die Villa Keller im Schatten der Burg

Von Romain Batya und Liliane Turmes

Das Hotel Villa Keller — ein architektonisches Juwel und ein Kulturdenkmal der Stadt Saarburg —
liegt, von sattem Griin umringt, direkt an den Ufern der Saar. usammen mat der ruhigen Lage genief3t
der Gast einen ungetriibten Blick auf die malerische Altstadt und die imposante Saarburg, gebaut aus
dem Grauschuefer der Region, dem Gestein, das die Grundlage fiir die maneralisch geprigten Rieslinge
an der Saar bildet.

Das historische Herrenhaus, zu dem im 19. Jahrhundert auch eine groe Lohgerberei
gehorte, die bis 1955 in Funktion war, wurde vor fiinfzehn Jahren komplett renoviert
und umgebaut. Im Sommer 1998 eréffneten Wolfgang und Jutta Miintnich dann
ihren Gastronomiebetrieb, der auf Anhieb viel Zuspruch fand. Wahrend Wolfgang
das Zepter in der Kiiche des Hauses mit gewohnter Erfahrung schwingt und seine
Kiichenbrigade auf Trapp halt, ist die freundlich-energische Jutta Miintnich mit threm
Team fiir den Saal-Service und das Hotel verantwortlich.

Das von Jutta und Wolfgang mit viel Kénnen und Enthusiasmus gefithrte Hotel besitzt
nicht nur ein gehobenes Restaurant. Auch der Biergarten und das ,,Keller’s Wirthaus®
gegentiber dem Hoteleingang zur Villa Keller sind Anlaufstellen fiir Wanderer und
Touristen, vor allem aber fir gestandene Gourmets. Die Weinkarte des Hauses
beinhaltet mehr VDP-Weine als so manches hoch dekorierte Sterne-Restaurant.

Abendstimmung
an der Saar
(Foto: Romain Batya)

Als ein Lob an die gehobene regionale Kiiche mit klassischem franzosischem Einschlag
kann man die Speisekarte in der Villa Keller bezeichnen, wahrend es im zugehorigen
Wirtshaus eher deftigere Kost gibt. ,,Zum hohen Anspruch unseres Hauses gehort

eine exquisite Kiiche, die durch ihre Frische und die gute Qualitit tiberzeugt. Das gilt
fiir die Villa und fiir das Wirtshaus, da alles aus einer — optimal gelegenen — Kiiche
stammt* sagt Wolfgang Miintnich, der zusammen mit seiner Frau Jutta seit 25 Jahren
in der Branche ist.

Ein Blick auf die bereits erwahnte Weinkarte gibt Aufschluss dartiber, dass die Auswahl

der Weine und die Auflistung der einzelnen Seiten mit den genauen Angaben der
Weinregionen, der Sorten und der einzelnen Hersteller von einem Weinkenner
bewerkstelligt wurde. Deutschland und vor allem die Saar kommen an erster Stelle, so

wie wir es auch gehofft hatten.

Der Riesling ist der Konig auf der Karte und tiber von Othegraven (Besitzer Giinther
Jauch), das Weingut Dr. Wagner (nur 200 Meter von der Villa Keller entfernt) und den B>

Die historische Villa
(Foto: Romain Batya)
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St. Urbanshof in Leiwen (Mittel-
mosel) bis hin zu Schloss Saarstein
in Serrig findet der weinkundige
Gourmet beste VDP- Weillweine aus
Deutschlands Anbaugebieten.

Eine ganze Seite der vinophilen
Bibel ist ausschlieBlich den ,,GroBBen
Gewichsen® — den weillen Spit-
zenweinen — von Mosel und Saar
gewidmet. Licbhaber nuancierter
Weine kommen auch auf ihre
Kosten, und warum sollte es nicht
ein fruchtstBBer Ockfener Bockstein
2011 Auslese von Dr. Wagner zur
exotisch gewlirzten Nachspeise sein?

Entspannte Atmosphdre beim Dinieren in
den Raumlichkeiten der Villa Keller

Beim Rotwein geht es tiber Pinot (Foto: Romain Batya)
Noir vom Weingut Dr. Siemens

an der Saar oder dem Cabernet
Sauvignon Mandelberg von Philipp
Kuhn aus der Pfalz bis hin zum

,» Iradition- Spéatburgunder trocken
vom Weingut Kunstler aus dem
Rheingau. Kleine ,,halbe® Flaschen
und eine Auswahl an offenen Weinen
im Glas runden das Angebot des
Saarburger Botschafters der hoch-
wertigen, deutschen Weine ab.

Wolfgang Miintnich in
seiner Kiiche...
(Foto: Romain Batya)

...und feine Weinkaraf-
Jfen im Restaurant

Foto: R in Bat
Die Villa Keller in Nummer 1 in (Foto: Romain Batya)

der Briickenstra3e in Saarburg

mit ihrem stilvollen Restaurant,
dem angrenzenden Wirtshaus mit
Biergarten im schattigen Innenhof,
ist auch ein 3-Sterne-Hotel mit

11 Doppelzimmern. Das Hotel ist
durchgehend, das Restaurant von
mittwochs bis sonntags gedfinet.
Der Ruhetag in Kellers Wirtshaus
ist montags. Weitere Infos unter der
Telefonnummer 0049-(0)-6581-9291-
0 und auf www.villa-keller.de

K
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Der Seniorchef mat
Sohn Tom
(Foto: Romain Batya)

Das neue Kellereigebiude
(Foto: Romain Batya)

Zu Besuch beim
Prasidenten der
Luxemburger
Privatwinzer

Das Weingut Schumacher-Lethal
& Fils an der Létzebuerger Mousel

Von Liliane Turmes

Das Weingut Schumacher-Lethal & Fils in Wormeldingen an der Luxemburger Mosel
besteht seit acht Generationen. Erny Schumaches; der heute zusammen mat seinem Sohn
Tom das Weingut leitet, hatte ab 1975 zwar regelmiissig auf dem Familienbetrieb
mutgeholfen, doch erst 1984, als die vorherige Generation mit der Weinherstellung aufhiren
wollte, iibernahm er das Weingut und héngte den Job bei seinem damaligen Arbeiigeber an
den Nagel hingte.

Der GroBvater Peter (Pierre) Schumacher-Kohl, der eigentlich Bauer

war und sich mit den Jahren einen Mischbetrieb aus Landwirtschaft und
Weinbau erarbeitet hatte, forcierte den Flaschenweinverkauf, und als dann
1934 noch eine Backerei zum Betrieb hinzukam, hatte er den Bauern, den
Biacker und den Winzer unter einem Dach. Die Landwirtschaft wurde in
der Folge nach und nach eingestellt. 1974 verlieB die letzte Kuh den Stall.
Man konzentrierte sich fortan nur noch auf die Weinproduktion und den
Weinverkauf.

Mit weniger als zwei Hektar Rebflache begann schliefSlich Erny Schu-

macher und baute den Betrieb stetig aus. Heute umfasst das Winzerhaus
Weinberge in den bekannten Lagen in und um Wormeldingen. Die im

Ertrag stechende Rebflache betragt heute annahernd zehn Hektar, und auch

der neue Keller ,,Am Waibuer* an der Route du Vin mit der beachtlichen
Vinothek, einer schénen Terrasse und einem 60 Sitzplatze bietenden
Verkostungsraum zeugt von der Dynamik der Familie Schumacher (,,...

einer Familie der erfolgreichen Kompromisse®, wie Tom sie charakterisiert)..  p
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Seit der Jahrtausendwende heiB3t der neue Kellermeister Tom Schumacher. Er ist einer der beiden
Séhne von Erny und Monika Schumacher, sein Bruder Steve hilft wahrend der Lese und wenn
Not am Mann ist. ,,Ich kldre alles mit meinem Vater ab, der mir grotenteils freie Hand lésst, da
er ja als Prasident der Privatwinzer, als Kommandant der ortseigenen Feuerwehr und als Vize-
prasident des Landesverbandes der Luxemburger Feuerwehren jede Menge Offentlichkeitsarbeit
am Hut hat“, sagt Tom, der mittlerweile und zur Freude seiner Eltern zweifacher Vater ist (Sohn
Glenn, 3 Jahre alt, Tochter Yana, 2 Jahre alt).

Den Posten als Président der Privatwinzer Luxemburgs hat Erny Schumacher, dem ein Hang
zu Ironie und hintergriindigem Humor nicht abzusprechen ist, seit 1996 inne. Er bt sein Amt
gewissenhaft aus und tragt es mit dem berechtigten Stolz und der Wiirde eines Mannes, der am
ruhigen Grenzfluss vieles hat kommen und gehen sehen.

Was die Palette an Stillweinen und Crémants des Hauses betrifft, hat der Kunde bei Schumacher-
Lethal die grole Auswahl. Von Elbling und Rivaner tiber Auxerrois, Pinot Blanc und Pinot Gris
bis zu Riesling und Gewiirztraminer reicht das Angebot, Spezialweine wie der Gris de Gris,

der Pinot Noir als Rosé- oder als Rotwein, auf der Frucht im Stahltank ausgebaut oder in der
Barrique gereift sowie neuerdings auch ein im Holz aromatisierter Chardonnay sind die aktuellen
Verkaufsschlager. Seit 19 Jahren stellt Schumacher-Lethal auch Crémant her und zu Ehren seines
Vaters hat Erny Schumacher den hochwertigen Schaumwein ,,Cuvée Pierre” genannt.

Anzumerken bleibt noch, dass die Terrasse der Vinothek fir alle Ausfliigler und Liebhaber des
Luxemburger Moselsweins geoffnet ist, und dass es nach der Sommerpause mit dem Pinot Noir
Précoce 2011, einem Frihburgunder aus dem letzten Jahrgang, eine weitere Neuigkeit von Erny
und Tom Schumacher geben wird.

Verkostungsnotizen

Pinot Blanc 2011 GPC (Grand Premier Cru) Heiligenhduschen

Im fruchtigen Bukett Noten von Akazienbliite und schwarzem Pfeffer, am Gaumen Ankldnge an griine
Mandeln und Grapefruit, gut strukturierter Wein, mineralisch im Abgang und mit nachhaltiger Aromen-
fulle. + (+)

Pinot Gris 2011 GPC Wormeldange Elterberg

In der Nase Akzente von exotischen Frichten (Ananas und Limetten) und gelbem Steinobst (Mirabellen).
Frisch und filigran am Gaumen mit Anklangen an Zitrusfriichte und reife Mirabellen. Leicht rauchige
Nuancen im mittellangen, kraftvollen Abgang. +

Rosé du Domaine 2011, Coteaux de Wormeldange

Im Bukett deutliche Spatburgunderpragung mit Noten von Erdbeeren, roten Johannisbeeren und wei-
Bem Pfeffer. Rassig strukturiert, mit Aromen von griner Stachelbeere und Sternfrucht. Sduregepragter
Kérper, sauber und klar im Abgang, der Nachhall ist saftig-frisch. +(+)

Chardonnay 2011 Weinbour GPC, Elevé en Fiit de Chéne

In der Nase rauchig-aromatisch mit Nuancen von frischer Butter, etwas Zimt und Vanille. Es folgen
Rostaromen und Anklange an gelbes Obst. Ausdrucksvoll und kraftig, am Gaumen sind Aromen von
griinen Apfeln, Zitrusfriichten und weiBen Johannisbeeren deutlich wahrnehmbar. Der Nachhall ist
mittellang, +

Riesling 2011 GPC Weinbour

Im pfefirigen Fruchtbukett Anklange an weile Nektarinen, Aprikosen und Ananas, am Gaumen besticht
eine rassige Sdure gepaart mit cremigen und dezent erdigen Nuancen. Markante Aromen von Citrus-
Zesten und Zuckermelonen runden den insgesamt angenehmen Eindruck ab. +

Riesling 2011 GPC Heiligenhiuschen

Aromatisch-nussiges Fruchtbukett mit Anklangen an Aprikosen und Limetten. Am Gaumen gefallt die
Aromenfiille mit Anklingen an griine Apfel, Rhabarbermus und Tangerinen. Im Abgang auch Noten
von Grapefruit. Ein Wein mit markanter Struktur und straffem Saurekorsett, sehr lebendig. ++

Weitere Informationen unter contact@schumacher-lethal.lu und www.schumacher-lethal.lu

Vinalu-Symbole fiir Weinbewertungen

unzumutbar - undrinkable - inbuvable

Top-Rieslinge des Betriebs
(Foto: Romain Batya) =

- schlecht - bad - mauvais

O brauchbar - acceptable - acceptable

O+ ordentlich - correct - correct

+ gut - good - bon

+(+) gutbis sehr gut - pood to very good - bon & trés bon

++  sehr gut - very good - trés bon
+<(+) fast perfekt - nearly perfect - presque parfait
+<4+ iiberirdisch - supernatural - surnaturel
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Der Rebell auf der

vinophilen Biihne

Das Weingut Albert Kallfelz an der
deutschen Mosel

Von Wilfried Moselt

Kntisch, kreativ, konsequent — das st ex; der Rebell von der Mosel mit dem Hang zur Poesie und
dem Credo ,, Vom Idealisten fiir den Individualisten®. Ein Michael Kohlhaas, der den Clinch mat der
Obrigkeit nicht scheut und seinen Weg aus dem Beinahe-Nichts durch Ausdauer, Beharrlichkeit und
Laelstrebigkeit mit Glorie gemerstert hat.

Angefangen hat Albert Kallfelz in Zell-Merl mit 1,7 Hektar Rebflache und einem
Kopf voller Ideen, die verwirklicht werden wollten, als er 1959 seinen ersten Wein
»gelegt™ hat, wie man es an der Mosel auszudriicken pflegt. Heute verarbeitet sein
Betrieb Traubenmaterial aus 70 Hektar Weinbergen (25 ha Eigenbesitz, 30 ha
gepachtet und dartiber hinaus Traubenzukédufe aus 15 ha). Das Weingut, dessen
Geschichte zwar bis zum Jahr 1450 beurkundet ist, dessen Aktivitaitsrahmen aber
noch zu Zeiten des GroBvaters und Vaters sehr eng gesteckt war, musste sich zunéchst
iiber den Verkauf von Weinen an einige Privatkunden und wenige einheimische
Gastronomen iiber Wasser halten, bis sich herumgesprochen hatte, dass hier ,,nur
eine Qualitat akzeptiert wurde, namlich die bestmégliche®, so Kallfelz, wenn er von
der Initialzindung bis zum heutigen Umfang des Guts spricht. Die Weine zeichnen
sich mittlerweile durch einen hohen Wiedererkennungswert aus. Da stimmen die
Fruchtauspriagung, die Struktur, die Mineralik — nicht zuletzt dank einer strikten
Kontrolle, die im Weinberg bei der selektiven Lese des Traubenmaterials beginnt und
im Keller mit einem verantwortungsbewussten, akribischen Ausbau fortgesetzt wird.

Blick auf Zell-Merl
(Foto: Romain Batya)

Albert Kallfelz, Ehefrau
Andrea und Kellermeister
Dennis Lehmen

(Foto: Romain Batya)

Die Voraussetzungen fiir das Erzielen von Qualitit und Bekémmlichkeit der Weine

sind fiir thn die Lage, die geologischen Bedingungen, das Kleinklima, der Umgang

mit dem Rebstock und dem Lesegut, das richtige Menge-Giite-Gesetz und der solide
personliche Einsatz aller 20 festangestellten Mitarbeiter, darunter Kellermeister

Dennis Lehmen. Hinzu kommt der Dienst am Kunden mit Zuverlassigkeit und
wHIreundlichkeit, die vom Herzen kommt. Und weil wir wissen, wie wichtig selbst
Kleinigkeiten sind, achten wir auch auf die feinen Téne und behandeln unsere

Kunden wie unsere Trauben: mit viel Respekt® (Kallfelz). -
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An der Mosel sind rund 55 % der Rebfliche mit Rieslingre-
ben bestockt, womit die Region das gro3te geschlossene
Riesling-Anbaugebiet der Welt ist. Im Weingut Kallfelz spielt
der Riesling mit einem Anteil von 85 % naturgemaf die
Hauptrolle. Hinzu gesellen sich in kleineren Anteilen Rivaner
(Miiller-Thurgau) und Weilburgunder. Der Weinbergsbesitz
setzt sich aus 90 % Steil- und Hanglagen zusammen, weniger
als 1 Hektar ist in der Ebene gelegen.

,,Den Moselschiefer, der unserem Wein seinen Charakter und
seine Kraft gibt, missen wir auf Handen tragen®, sagt der
dichtende Winzer, der seine philosphischen Ansichten iiber
das Leben und die Liebe zum Wein auch in einem Biichlein
zusammengefasst hat (Wein, Mensch, Natur — Ansichten eines
Moselwinzers, zu beziehen tiber www.kallfelz.de oder unter
Tel. 0049(0)6542-9388-0). ,,Den Boden zu kultivieren und

zu schiitzen, die Weinberge zu pflegen, die weltberihmten
Steillagen der Mosel zu bewahren und bei all diesem Bemiithen
die Freude am Leben nicht zu vergessen und das Gliick mit
dem Wein zu genieBen, das ist unser Anliegen. Kein Wein der
Welt hat so viele Vitamine und Mineralstoffe mit belebender
Wirkung wie der Mosel-Riesling aus Schiefersteillagen.

An dieser Stelle mégen Zitate aus dem Buch des Winzer-Poeten
die philosophischen Denkansitze des Albert Kallfelz beleuch-
ten, als da sind: ,,In vielen Fallen braucht der Mensch den Wein.
Er starkt den schwachen Magen, erfrischt die ermatteten Krifte,
heilt die Wunden an Leib und Seele, bringt Freude und entfacht
unter Freunden die Lust am Gespréach.* ,,Qualitdtsorientierter
Weinbau ist immer auch ein Stuck Idealismus.* ,,Arbeite mit
der Natur, nie gegen sie.” ,,Die Subventionsgeneration lasst
grilBen, der Wohlstand macht sie blind, die Politik nutzt es

aus.” ,,Marketing und Politik — oft nur einfach heile Luft wie
ein Gauner im Frack. Das macht unsere Gesellschaft krank,
und Reformen werden meist zu Reférmchen.* ,,Hochwertige
reife Auslesen sind selten, ebenso selten wie verantwortungsvolle
und weitsichtige Politiker.“ ,,Ehrliche Weine sind wie ehrliche
Menschen. Aber wird das immer erkannt?* ,,Vertrauen
aufzubauen dauert Jahre, es zu verlieren gelingt an einem Tag.“
,Brachliegende Riesling-Steillagen sind wie Facharbeiter ohne
Arbeit — eine unverantwortliche Vergeudung und ein tragischer
Fehler im System.® ,,Ein alter (und nach wie vor zutreffender)
Spruch zum Rieslingwein lautet: Wer ithn méaBig braucht
durchaus, hat den Doktor in seinem Haus.“ ,,Man kann aus

einem Wein wie aus einem Menschen nicht mehr machen, als in
ihm steckt, es sei denn, man tauscht. Ein Wein, der als Traube
nicht richtig erndhrt und im Keller falsch behandelt wurde,
kann sich auch nicht ideal entwickeln — die Chance ist vertan.*
,»Ein guter Wein wird nie enttauschen, eine echte Freundschaft
hat immer Bestand.®

AbschlieBend noch eine Kallfelz-Faustregel fiir Jahrgangsvo-
raussagen: Ist der Sommer gut und der Herbst schlecht gibt
es einen einfachen Jahrgang. Ist der Sommer schlecht und der
Herbst gut, gibt es einen guten Jahrgang. Ist der Sommer gut
und der Herbst gut, kénnte es ein Spitzenjahrgang werden.

Im Testament von Albert Kallfelz heif3t es tibrigens: Das
Weingut ist unverkauflich.

Verkostungsnotizen

2011er Riesling Hochgewiichs trocken (Gutswein)
Im mineralischen Bukett Anklange an Agrumen und Mandeln,
am Gaumen Aromen von Aprikosen und Zitrus, nachhaltig mit

Zartbitternoten, ein sehr verbraucherfreundliches Preis-Leistungs-
Verhaltnis. +

2011er Merler Stephansberg Kabinett trocken (Gutswein)
Von Mineralik gepragtes Bukett, am Gaumen frisch und lebendig
mit deutlichen Ankldngen an Limetten, feingliedrig mit nachhalti-
ger Grapefruit im Abgang. +

2011er Merler Konigslay-Terrassen Riesling Spiitlese
trocken (Selection)

Verhaltene Mandelnoten sind im Bukett nachvollziehbar. Am
Gaumen zeigt der Wein eine filigrane Struktur mit einem Hauch
von Reststile und Ankldngen an Aprikosen und Agrumen, lang im

Nachhall. +(+)

2011er Merler Konigslay-Terrassen Riesling Spitlese
Jeinherb (Selection)

Feinfruchtiges Bukett mit verhalten mineralischen Noten, am
Gaumen von einer harmonisch eingebundenen Reststile unter-
flittert, mit Noten von weilen Johannisbeeren, stiffig (ein typischer
HKallfelz). +(+)

2011er Merler Konigslay-Terrassen Riesling Spitlese
(Selection)

Von tippiger FruchtsiiBe im Bukett und am Gaumen getragen, mit
Mineralik und viel Kérper, ein ,,Maul voll Wein® der leichten Art
mit feiner Statur, tiberaus siiffig zum Nachfassen ohne Reue. ++

2011er Merler Fettgarten Riesling Urgestein (Selection)
Elegante Mineralik im Bukett mit Anklangen an Aprikosen und
Zitrusfriichte, am Gaumen von dichter FruchtsiiBe gepragt, filigran
strukturiert, ein feiner Riesling mit Personlichkeit und einem
faszinierenden Nachhall, der nicht enden will. ++(+)

Weitere Informationen unter info@kallfelz.de
und www.kallfelz.de

Albert Kallfelz im Gesprdch mit den Vinalu-
Redakteuren Liliane Turmes und Wilfried Moselt
(Foto: Romain Batya)

Vinalu-Symbole fiir Weinbewertungen

unzumutbar - undrinkable - inbuvable
- schlecht - bad - mauvais

O brauchbar - acceptable - acceptable

O+ ordentlich - correct - correct

+ gut - good - bon

+(+) gutbis sehr gut - pood to very good - bon & trés bon

++  sehr gut - very good - trés bon
+<(+) fast perfekt - nearly perfect - presque parfait
+<4+ iiberirdisch - supernatural - surnaturel




R
Vinalu-Spezialreportagen

Alles Riesling

oder was

Das Weingut Dr. Wagner an
der Saar

Von Wilfried Moselt

Alles Riesling, alles Steillagen, alles alte Reben, alles Schieferbiden,
alles Einzelpfahlerziehung, alles Handarbeit, alles eigenes Lesegut, alles
im Holzfass ausgebaut — das sind in Kurzfassung die Kriterien, die das
Weingut Dr. Wagner in Saarburg am Ufer der Saar kennzeichnen.

Und mit dem Jahrgang 2011 hat hier Spitzenqualitat Einzug
gehalten. Das lésst sich nicht leugnen. Da hatte namlich das
Schicksal die Karten ausgesprochen freundlich gemischt und
nicht nur im zwischenmenschlichen Bereich fur ein Téte-a-téte
gesorgt, sondern mit Kellermeister Manuel Strupp zugleich
einen Mann mit einem besonders feinen Handchen fiir die
Weinbereitung in das Gut eingebracht, der seitdem zusammen
mit der flinften Generation in Gestalt der jungen Eigentiime-
rin Christiane Wagner die Richtlinien des Weinmachens im
Betrieb bestimmt.

Blick auf Saarburg
(Foto: Romain Batya)

1880 von Josef Heinrich Wagner als Wein- und Sektkellerei
gegrundet, wird das Saarburger Familienunternehmen, das
mittlerweile 9 Hektar Rebfliche umfasst, seit Juli 2009 in

der 5. Generation von Christiane Wagner mit tatkraftiger
Unterstiitzung ihrer Eltern gemanagt. Sie ist auf dem Weingut
grof3geworden, und es ist fiir sie ,,cine Ehre und Pflicht, die
Tradition unseres alteingesessenen Weinguts fortzufithren®,
sagt sie, ,,und den Doktor vor dem Namen verdanken wir
meinem promovierten Grofivater Heinrich.*

Die Familie besitzt in Saarburg und Ockfen beste Parzellen in
den Lagen Rausch, Kupp und Bockstein. Das Traubenmate-
rial stammt ausschlief3lich von Rebstécken aus Einzelpfahler-

ziechung, Das Lesegut wird nach selektiver Handlese schonend B> Das Weingut Dr. Wagner ist seit vielen_Jahren VDP-Mitglied.

(Fotos: Romain Batya)




Vinalu-Spezialreportagen

gekeltert und reduktiv in alten Fuderfassern
im gréBten zwischen 1898 und 1900 errichte-
ten Gewdlbekeller der Saar ausgebaut.
Nichtsdestoweniger muss festgehalten werden,
dass altere Jahrgidnge zumal im trockenen
Bereich nicht durchgangig die Erwartungen
erfiillen, die kritische Verkoster an die
Wagner-Weine stellen. Mit dem Jahrgang
2011 ist indes ein gewisser Quantensprung

in der Qualitit zu verzeichnen. Das, was

das VDP-Weingut Dr. Wagner mit dem
201ler aufzubieten hat, darf man getrost zur
Extraklasse zahlen. Das lasst fiir die Zukunft
das Beste erwarten.

Wie an Mosel und Ruwer, so sind auch an
der Saar die Boden in den besten Lagen vom
Schiefergestein gepragt. Geologen klassifi-
zieren diesen grauen Schiefertyp einheitlich
als Hunsriickschiefer aus dem Zeitalter des
Devon.

Der Weinbau an der Saar wird fast ausschlie(3-
lich an deren Unterlauf betrieben, und zwar
zwischen Serrig,5 km siidlich von Saarburg
gelegen, bis nach Konz 27 Kilometer flussab
und in einigen abzweigenden Seitentdlern.
Das Weinbaugebiet ,,Saar® liegt im Bundes-
land Rheinland-Pfalz und nicht im Saarland.
Die bekanntesten Weinbaugemeinden sind
Serrig, Saarburg, Irsch, Ockfen, Ayl, Schoden,
Wiltingen, Kanzem, Wawern und dazu

Konz mit seinen im abzweigenden Seitental,
dem ,,Konzer Télchen®, mit den Orten
Niedermennig, Obermennig, Krettnach und
Oberemmel.

Verkostungsnotizen

2011er Dy. Wagner Saar-Riesling QbA
trocken
Der aus Lesegut von mehreren Lagen berei-

tete Riesling weist ausgepragte Fruchtnoten
im Bukett mit Anklangen an Agrumen und
Aprikosen auf] ist mineralisch am Gaumen
mit deutlichen Zitrusnoten und filigraner
Struktur und zeigt sich reinténig im langen
Abgang. +(+)

2011er Saarburger Rausch Kabinett
trocken

Verhaltene Frucht im Bukett mit floralen
Noten und zarten Anklingen an Agrumen,
am Gaumen Aromen von Zitrus, Aprikosen
und weiflen Johannisbeeren, feingliedrig,
nachhaltig mit Minzearomen, siifig. +

2011er Saarburger Kupp Spitlese Alte
Reben trocken

Elegantes Fruchtbukett mit Noten von
frischem Brot und Weinbergspfirsich, am
Gaumen ausgepragte Anklange an Wein-
beeren, mineralisch mit filigraner Struktuy,
nobel mit feinen Hefenuancen und zartesten
Mandelaromen im Nachhall. ++

2011er V. Generation feinherb

Im Bukett eher verhalten mit Noten von
Limetten und Bonbon Anglais, am Gaumen
rassig in der Struktuy, feingliedrig mit dienen-
der ReststiBe und Agrumen im Nachhall. +

2011er Saarburger Kupp Kabinett
Jeinherb

Im fruchtigen Bukett Noten von Rauch und
etwas Schw